Załącznik nr 1 do Zapytania Ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

„Sukcesywny zakup i dostawa ryb suszonych lub solonych, ryb w solance, ryb wędzonych                             do stołówki Zespołu Szkół Nr 1 i Specjalnego Ośrodka Szkolno-Wychowawczego w Sierpcu                         w I kwartale 2026 r.”
	Ryby suszone lub solone, ryby w solance, ryby wędzone

	ZESPÓŁ SZKÓŁ NR 1 W SIERPCU

	L.p. 
	Nazwa
	Ilość 
	Jedn.
	OPIS

	1
	Makrela wędzona
	9
	kg
	Makrela wędzona na ciepło, bez obcych posmaków zapach swoisty dla ryby wędzonej makrela w całości bez zabrudzeń op. 3kg

	2
	Śledź ( matias)
	12
	kg
	Filet solony op. do 5kg

	3
	Śledź po sułtańsku
	5
	kg
	Śledź atlantycki marynowany z farszem cebulowym z rodzynkami w oleju rzepakowym. 


	4
	Tuńczyk kawałki w sosie własnym 170 g
	15
	szt.
	Kawałki tuńczyka w zalewie z dodatkiem soli

	SPECJALNY  OŚRODEK  SZKOLNO – WYCHOWAWCZY W SIERPCU

	L.p. 
	Nazwa
	Ilość 
	Jedn.
	OPIS

	1
	Śledź płaty matias
	10
	kg
	Filety ze śledzia a"la matjas. Filet z najlepiej wyselekcjonowanych śledzi. Płaty śledziowe konserwowane w zaprawie solnej. Łowione na morzu Norweskim w siatki - nie hodowlane.

	2
	Łosoś wędzony b/s płaty 1 kg 
	3
	kg
	Płaty z łososia wędzonego , w opakowaniu, bez uszkodzeń mechanicznych . Łosoś  łowiony , nie hodowlany 


1. Wykonawca gwarantuje, że dostarczone produkty lub towary będą odpowiadały przepisom ustawy z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t.j. Dz. U. z 2023 poz. 1448 wraz z przepisami wykonawczymi) a w szczególności, że: 
a. dostarczane produkty będą pierwszego gatunku, dopuszczone do obrotu zgodnie z obowiązującymi wymogami, normami i atestami;
 b. dostarczane produkty będą świeże, z datą przydatności do spożycia pozwalającą na prawidłowe wykorzystanie produktu i posiadają termin ważności nie krótszy niż połowa okresu przydatności do spożycia określonego przez producenta; 
c. dostarczane produkty będą o właściwej gramaturze, czyste, bez objawów nadpsucia czy pleśni, bez obcych zapachów; 
d. produkty dostarczane będą w nienaruszonym oryginalnym opakowaniu zawierającym informacje istotne ze względu na ochronę zdrowia lub życia człowieka (skład produktu, datę przydatności do spożycia, dane identyfikujące producenta lub podmiot wprowadzający produkt do obrotu); 
e. zachowa wymagane przepisami warunki transportu i przechowywania dostarczanego towaru, produkty przewożone będą w taki sposób, aby nie została naruszona ich jakość, 
f. asortyment dostarczany będzie w sposób gwarantujący jego ochronę przed uszkodzeniami transportowymi;
 g. w przypadku dostaw mięsa i wędlin Zamawiający wymaga, aby były dostarczane w czystych, zamkniętych pojemnikach do przewozu mięsa i wędlin. Mięso surowe nie może być przewożone razem z wędlinami;
 h. w przypadku dostaw mrożonek, Zamawiający wymaga, aby były dostarczane do szkoły w formie nierozmrożonej. 
 i. Zamawiający dokona odbioru ilościowego i jakościowego (w zakresie wad jawnych, widocznych) dostarczonego asortymentu po jego wyładunku z samochodu Wykonawcy, co zostanie potwierdzone fakturą lub dowodem dostawy.

