Zatacznik Nr 1.2. do SIWZ

(Piecze¢ Wykonawcy)

Formularz cenowy — Czes¢ 2 Dréb

Kod CPV 15112000-6 - Drob

Zespot Szkot Nr 1
Lp. Nazwa Wymagania jakosciowe llos¢ Cena Cena VAT Cena Cena taczna
roczna | jednostko faczna — jednostkowa brutto
stawka | wartos¢
wa netto netto brutto

1 Filet kurczaka miesénie piersiowe pozbawione skéry,
kosci i Sciegien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien i
uszkodzen mechanicznych oraz bez 410 kg
zanieczyszczen obcych oraz krwi, gat.|

2 Udziec trybowany z | oczyszczone, umyte i Swieze, bez
indyka oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla nogi indyka, 90 kg

skdra bez przebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz krwi, gat. |
3 Udziec kurczaka oczyszczone, umyte i Swieze, bez
oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla udzca
kurczaka, skora bez przebarwien oraz
bez zanieczyszczen obcych oraz krwi,
gat. |

220 kg




Noga kurczaka

oczyszczone, umyte i Swieze, bez
oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla nogi kurczaka,
skora bez przebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz krwi, gat. |

540 kg

Porcje rosotowe

Kurzy kadtub z ktérego odcieto uda,
skrzydta i piersi

700 kg

Watrdbka
drobiowa

Podwdjne lub pojedyncze ptaty bez
zanieczyszczen i skrzepéw krwi,
dopuszcza sie pojedyncze czesci
ptatow o wielkosci nie mniejszej niz
potowa pfata; usuniety catkowicie
woreczek z6tciowy wraz ze skrawkiem
zazieleniatej watroby; na powierzchni
niedopuszczalna oslizgtos¢ lub nalot
plesni; powierzchnia mokra z
naturalnym potyskiem; dopuszcza sie
obeschnietg powierzchnie oraz
niewielki wyciek w opakowaniu.

70 kg

RAZEM dla ZS Nr 1:

Specjalny Osrodek Szkolno - Wyc

howawczy

Lp.

Nazwa

Wymagania jakosciowe

llos¢
roczna

Cena
jednostko
wa netto

Cena

VAT

taczna
netto

stawka

wartosc

Cena
jednostko
wa brutto

Cena faczna
brutto

Filet z kurczaka
KI | $wiezy

miesnie piersiowe pozbawione
skory, kosci i $ciegien,
prawidtowo wykrwawione, bez
przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz

284 kg




krwi, gat.l. Barwa miesni
naturalna, jasnorézowa, nie
dopuszcza sie wylewow
krwawych w miesniach; skéra
bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz resztek
upierzenia.

Udziec z kurczaka
Kl | Swieze

oczyszczone, umyte i Swieze,
bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla nogi
kurczaka, skora bez
przebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz
krwi, gat. |

290 kg

Korpus kurczaka ze
skrzydtem

Korpus z kurczaka, nie
zmiazdzone, z obecng szyjg,
powierzchnia powinna by¢
czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi; nie
dopuszcza sie miesni i skéry nie
zwigzanych ze sobg;

433 kg

Watrdbka z kurczaka
drobiowa

Podwadjne lub pojedyncze ptaty
bez zanieczyszczen i skrzepéw
krwi, dopuszcza sie pojedyncze
czesci ptatow o wielkosci nie
mniejszej niz potowa ptata;
usuniety catkowicie woreczek
26fciowy wraz ze skrawkiem
zazieleniatej watroby; na
powierzchni niedopuszczalna
oslizgtos¢ lub nalot plesni;

24 kg




powierzchnia mokra z
naturalnym potyskiem;
dopuszcza sie obeschnietg
powierzchnie oraz niewielki
wyciek w opakowaniu.

RAZEM dla SOSW:

taczna wartos¢ zamoéwienia dla ZS Nr 1 i SOSW:
ZS Nr 1+ SOSW =
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(Miejsce i data)
(podpis Wykonawcy

lub osoby upowaznionej)



